
BUFFET D’APERITIUS I ENTRANTS
Salpicó de salmó i bacallà fumat, espàrrecs premium, mango, alvocat 

i vinagreta d’ous de salmó

Corona Nikkei de tàrtar de tonyina salvatge

Llagostins de Cádiz marinats

Taula variada de formatges de La Cerdanya

Assortit d’embotits 100% ibèrics

PLAT PRINCIPAL
Suprema de salmó noruec a la brasa i salsa trufada de formatge de cabra i fonoll

Raviolis de gamba vermella amb cues de gamba saltejades en mantega de sàlvia i pinyons

Filet de vedella de pastura del Ripollès, saltat a l’estil peruà amb bolets

Pit de gall dindi de corral rostit, tallat al moment i amb salsa de castanyes torrades i gerds al porto

GUARNICIONS
Carbassa rostida amb oli trufat d’avellanes

Puré de patates a l’estil “Robuchon”

Verdures de temporada al carbó i vinagreta de romesco

POSTRES
Peti Fours L’Atelier de Fabien Armisen

Beguda no inclosa 

Preu per persona: 
Adult 65€ 

*Nen 30€ (Edat de 3 a 10 anys)

Sopar de la Nit de Nadal

Ctra. Nacional 260, Km. 155 ·  17537 Toses (Girona)


